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Breuvages.

COCKTAIL

Koubai / §14## 12
campari, gin, jus de yuzu

Hikari / % 13
whisky japonais, jus de yuzu, soda au gingembre

Yukika / B =

vodka, soho, saké, jus de litchi

Sapporo 9.5
pinte 200z

Sapporo 25.5
pichet 600z

Biére au Yuzu 10.5
pinte 200z

SAKE

Saké Chaud 12
sec 300ml

Sayuri Nigori 24.5
cremeux et sucré 300ml

Junmai Ginjo 24.5
leger et doux 300ml

Sho Une 28.5

leger et sec 300ml

VIN BLANC ET ROUGE

Pinot Grigio 9
50z
Chardonnay 10
50z
Merlot 10
50z
Cabernet Sauvignon 12
50z

BOJSSON NON ALCOOLJSEE

Boisson Gazeuse 3
coca-cola / 7up / canada dry /club soda

Jus de Fruit 4.5
litchi / mangue

Sencha 3

thé vert
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Beverages.

COCKTAIL

Koubai / §1#z 12
campari, gin, yuzu juice

Hikari / % 13
japanese whisky, yuzu juice, ginger ale

Yukika / BE =

vodka, soho, sake, litchi juice

Sapporo 9.5
pint 200z

Sapporo 25.5
pitcher 600z

Yuzu Beer 10.5
pint 200z

Hot Sake 12
dry 300ml

Sayuri Nigori 24.5
creamy and sweet 300ml

Junmai Ginjo 24.5
light and smooth 300ml

Sho Une 28.5
light and dry 300ml

WHITE AND RED WINE

Pinot Grigio 9
50z

Chardonnay 10
50z

Merlot 10
50z

Cabernet Sauvignon 12
50z

NON-ALCOHOLJC BEVERAGE

Soft Drink 3
coca-cola / 7up / canada dry /club soda

Fruit Juice 4.5
litchi / mango

Sencha 3

green tea



	Breuvages.
	COCKTAIL
	12
	13
	13

	BIÈRE
	Bière au Yuzu pinte 20oz
	9.5
	25.5
	10.5

	SAKÉ
	Saké Chaud  sec 300ml
	12
	24.5
	24.5
	28.5

	VIN BLANC ET ROUGE
	Pinot Grigio 5oz
	Chardonnay 5oz
	Merlot 5oz
	Cabernet Sauvignon 5oz
	9
	10
	10
	12

	BOISSON NON ALCOOLISÉE
	3
	4.5
	3


	Beverages.
	COCKTAIL
	12
	13
	13

	BEER
	Yuzu Beer pint 20oz
	9.5
	25.5
	10.5

	SAKE
	12
	24.5
	24.5
	28.5

	WHITE AND RED WINE
	Pinot Grigio 5oz
	Chardonnay 5oz
	Merlot 5oz
	Cabernet Sauvignon 5oz
	9
	10
	10
	12

	NON-ALCOHOLIC BEVERAGE
	3
	4.5
	3



